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La carga superficial de microorganismos que llega con la fruta influye directamente sobre la carga
microbioldgica final que tendran las pulpas, antes de ser sometidas a pasteurizacion. Los lotes de frutas que
llegan a las plantas procesadoras contienen diversos estados de madurez, entre los que se encuentran
verdes, pintones (con mas del 50 % de coloracion roja), maduros y sobremaduros (incluyendo los
malogrados). El objetivo de ésta investigacion fue determinar la influencia que tiene el estado de madurez
del camu-camu (Myrciaria dubia H.B.K. Mc Vaugh) sobre la carga de los microorganismos indicadores de
deterioro (aerobios mesdfilos (AM), bacterias acido lacticas (BAL), mohos y levaduras) y de coliformes
totales (CT) hallados superficialmente en los frutos. Esta investigacion no contempla el andlisis de los frutos
sobremaduros, debido a que son eliminados de la linea de produccién en la etapa de seleccién. Se evaluaron
20 lotes de fruta extraidos de la zona de recepcién de una planta procesadora de pulpas congeladas ubicada
en el Callao (Peru), tomando en cada caso una muestra de 100 g de frutos verdes, pintones y maduros de
camu-camu proveniente de la selva peruana. Cada muestra fue enjuagada con 100 mL de agua peptonada
tamponada y ésta solucién fue evaluada microbiol6gicamente usando el método por incorporacién de la
Comisién Internacional para Especificaciones Microbioldgicas de Alimentos (ICMSF) con el fin de cuantificar
la carga de AM, mohos, levaduras y CT, mientras que el recuento de BAL fue realizado de acuerdo al método
ISO 15214. El test de Tukey fue usado para comparar las diferencias entre las cargas de cada grupo de
microorganismos obtenidos en cada estado de madurez, usando un nivel de significancia de 95%. Los
resultados mostraron que en ningun caso los conteos microbiol6gicos fueron significativamente diferentes
entre los frutos verdes, pintones y maduros para todos los grupos de microorganismos evaluados, sugiriendo
gue el estado de madurez no influye sobre la carga microbiol6gica superficial del camu-camu. Estos
resultados son de importancia practica para la industria debido a que durante el procesamiento de pulpas
congeladas, todos los frutos independientemente de su estado de madurez, pueden ser tratados de forma
similar para reducir la carga microbiolégica que llevan consigo.
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